®

KLOSTERLI

WEINCAFE

Brunch & Blaterli



ZUM STARTEN

Avocado Toast
Gerostetes Mehrkorn Hirtenbrot, Avocadocreme,

Zwiebel, Granatapfelkerne

Egg Benedict

Pochiertes Fi, Blattspinat, Miso-Hollandaise,
Brioche

mit Speck

mit Rauchlachs

Bagel Sprossen

mit Frischksse, Rauchlachs

mit Frischkase, Rueblilachs

mit Geisskase, Honig, Baumnusse, Birne

Shakshuka
Tomaten, Peperoni, pochiertes Fi, Feta

Hausgemachtes Birchermuesli
Wailnuss, saisonale Fruchte

Brunchplattli fur 2 Personen
(inki. 1 Portion Brot)

Kase vom JUMIversum, Fileisch & Wurst von Simperi

Feigensenf, Gemuse Pickles

Buttergipfeli mit Konfi

15.50

16.50

+2.00
+5.00

16.50
13.50
13.50
14.50
11.50

19.50

7.50

2 Buttergifpeli, 2 Stuck Brot, Zerlei Konfiture, Butter

Portion Brot mit Butter
6 Stuek

5.50



SUSSES

Pancakes 13.50
Ahornsirup, Vanillerahm, saisonale Fruchte

Blutorangen Panna Cotta 14.50
Blutorangengel, Zitronenpulver, Miichhautehip,
Basilikum-Joghurtglace

Tageskuchen 6.50
nach Angebot

Mit Rahm +1.50
Kugel Glace 5.50

von der Eiswerkstatt

BRUNCH MENU

Dr Gmuetlach 31.50
Avocado Toast/ Birchermuesii/ warmes Getrank

Dr Gonner 38.50
Fgeg Benediet/ Pancakes/ warmes Getrank/ Frischer Saft

mit Speck +2.00
mit Rauchlachs +5.00
FRISCHE SAFTE

Entgifter 2.541 80@@

Ingwer, Apfel, Ruebli, Orange, Ananas

Frischer Orangesaft 2.5d41 6.50



KLOSTERLI KLASSIKER (AB 11:30)

Brasserie Salat
Salat mit gerosteten Sonnenblumen- und
Kurbiskernen, Gemuse Pickles

Shiitake Bruhe
Pilzteigtasche, Fruhlingszwiebel 01

Schweizer Entrecdte ,,Café de Klosterli® 200g.
serviert im Kupferpfannli, zubereitet durch Sie
auf dem Rechaud.

Mit Bratkartoffeln, Saisongemuse

Klosterli Rindstatar

Klassisch mariniert, eingelegtes Gemuse,
gesalzene Butter, Toast

Vorspeise

Hauptegang

mit Brandy, Caivados oder Whisky

Spinat Risotto
Carnaroii Risotto, Pinienkerne, Granatapfeil,
Belper Knoile

12.50

15.50

54 .00

25.50
35.50
+4 .00

32.50



BLATERLI

Champagner ter Cru
Blane de 1la Montagne
Chardonnay

Remi Georgeton
Champagre F

Champagner ter Cru

Saignee de 1la Montagne
Pinot Noir

Remi Georgeton
Champagre F

Just Bubbles

Chardonnay, Pinot Noir

Silou Wines

Tuscherz-Alfermée, Bielersee CH

Anima Prosecco Extra Dry DOC 2024
Glera
LéAnima di Vergani, Veneto I

BLATERLI 0,0%

Noughty Organie Sparkling
100% Chardonnay

Thomson & Scott

London, UK

Noughty Organic Sparkling Rose
100% Tempranilio

Thomson & Scott

London, UK

1a1

1a1

1a1

1a1

1a1

1a1

15.00

16.00

13.00

9.50

10.00

10.00



WEISSWEIN

Les Bois de Turrettin ler Cru AOC 2024 141 9.60
Sauvignon Blanc

Chéteau des Bois

Satigny, Coteau de Bourdigny CH

Dezaley Grand Cru AOC 2024 1a1 9.50
Chasselas

Domainre de 1a Bourgeoisie

Riex, Lavaux CH

Esslinger Chardonnay DAC 2023 a1 9.20
Chardonnay

Weirngut Kusterer

Maximilian Kusterer

Fssilingen, Wurttemberg D

Pinot Grigio DOC 2024 141 8.80
Pinot Grigio

Kellerei FEisacktal

Chuisa, Sudtirol I

Pousada DO 2022 a1 10.00
Albarino, Treixadura

Destinos Cruzados

Condado do Tea, Rias Baixas E

Rose

Chiaretta Rosato DOC 2025 141 9.50
Meriot

Viticoltore Indipendente Adrien Stevens

Monteggio, Tieino CH



ROTWEIN

Gamay AOC 2024
Gamay

Chéteau des Bois
Satigny, Genf CH

Soleil d4‘Or Syrah AOC 2023
Syrah

Weinhaus Imesch

Sierre, Wailis CH

Malvee AC 2020

Malbee, Meriot

Vigrobles Arbo

Godard, CO0tes de Bordeaux F

Prellenkirchen Samt&Seide DAC 2022
Blaufrankisech

Weingut Dorii Muhr

Prellenkirchern, Carnumtum A

La Hoja Crianza DOC 2022
Temprarnilio

Bodegas Tierra, Fernandez Gomez
Labastida, Rioja E

Eixe DO 2019

Merenzao, Albarelio, Negreds
Bodegas Fedellos

Ourense, Ribeiro B

1a1

1a1

1a1

1a1

1a1

1a1

8.30

9.50

9.20

9450

8.90

11.00



APERITIF

Klosterli-Apero

Aperol Sprizz / Hugo
Vermouth bianco

Wermut Simpatico Rosso
Martinazzi

Cynar

Averna Amaro Sicilisno
Pastis Henri Bardouin

Matte Negroni

Matte Dry Gin

Tschin, Kaser-Schloss, Elfingen
JC-Gin, Angelo Delea, Losone
Mineral Zusatz

ALKOHOLFREI

Jsotta Senza Bianco / Rosso

alkoholfreier Vermouth mit Toniec water

Virgin Hugo
Holunderblutensirup
Noughty Orgariec Sparkling

Virgin Aperol
Jsotta Aperitivo
Noughty Organicec Sparkling Rose

18%
17%
23%
17%
9%
45%
26%
42%
40%
43%

Sel
S5el
Sel
Sel
S5el
2el
Jel
4e1
4c1
4el1

14.00
13.00
9 .00
9 .00
9«00
900
9.00
8.50
17.00
14.00
14.50
15.00
+3.00

700
+3 .00

13.00

13.00



KAFFEE

Kaffee

Espresso

Espresso macchiato

Doppio, Flat white

Cappueeino

Caffe latte, Latte macchiato
Schale im extragrossen ,,Chacheli®
Caffe Freddo (Doppio, Milch, Rohrzucker)
Heissi Schogegi

mit Hafermilch

TEE

English Breakfast

Sencha Fuji Bio (Gruntee)

Verveine Bio

Jasmin ,,1319* Bio

Ginger Lemon Bio

Medina The vert & 1la Menthe - Gunpowder & Minze
Symphonie de Fruits - Hibiskus & Fruchte

Chai

Chai Latte

5.00
4.90
2.50
6.70
6.20
6.70
7.90
7.70
5.90
+0.50

6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.00
6.70

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser Personal

Alle Preise inkl. 8.1% Mwst



